
F I C H A  T É C N I C A  ·  P R O D U C T  S H E E T

Q U I N T A  P I O N E R A  ·  C O N D I M E N T O S

Sal marina con ajo negro
Sea salt with black garlic

O R I G E N  ·  O R I G I N

Tierra del Fuego

N C M  ·  H S  C O D E

2103.90.21

P R E S E N TA C I Ó N  ·  S I Z E

Frasco de vidrio 100 g

V I DA  Ú T I L  ·  S H E L F  L I F E

[a confirmar]

Condimento que combina la sal marina patagónica con ajo negro orgánico
fueguino, madurado lentamente con temperatura y humedad controladas y sin
aditivos. Aporta notas ahumadas, un dulzor suave y un marcado umami. Para
sazonar carnes a la parrilla, pescados, vegetales asados, pastas y platos de
cocina de autor. Lo elabora Quinta Pionera, en Estancia Viamonte, con una
historia familiar que empezó en 1902.

A seasoning that blends Patagonian sea salt with organic black garlic from Tierra
del Fuego, slowly aged under controlled temperature and humidity, with no
additives. It brings smoky notes, gentle sweetness and a deep umami. For grilled
meats, fish, roasted vegetables, pasta and fine dining. Made by Quinta Pionera at
Estancia Viamonte, a family story that began in 1902.

Especificaciones · Specifications

Categoría
Category

Sal saborizada · condimento · Flavoured salt, seasoning.

Ingredientes
Ingredients

Sal marina 75 % y ajo negro orgánico 25 % · Sea salt 75 %, organic black garlic 25 %.

Presentación
Size

Frasco de vidrio de 100 g · 100 g glass jar.

Conservación
Storage

Producto deshidratado de alta estabilidad. Lugar fresco, seco y protegido de la luz directa · Shelf-
stable dry product. Store in a cool, dry place away from direct light.

Certificaciones
Certifications

Sello de Calidad Tierra del Fuego · Producto Gourmet · Orgánico

Registros
Registrations

RNE · RNPA · Habilitación SENASA del establecimiento [números]
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S A L  M A R I N A  C O N  A J O  N E G R O  ·  1 0 0  G

Logística de exportación · Export logistics

Envase y caja · Pack & carton

E N VA S E
PA C K

U N I DA D E S
U N I T S

M E D I DA S
D I M E N S I O N S

P E S O  N E T O
N E T

P E S O  B R U T O
G R O S S

Frasco · Jar 1 Vidrio · Glass 100 g [a confirmar]

Caja master · Master carton [a confirmar] [a confirmar] [a confirmar] [a confirmar]

Caja master de cartón corrugado apta para exportación y paletizado · Corrugated export master carton.

Paletizado · Palletising

C A J A S
C A R T O N S

U N I DA D E S
U N I T S

N I V E L E S
L AY E R S

N E T O
N E T

B R U T O
G R O S S

M E D I DA S
D I M E N S I O N S

V O L U M E N
V O L U M E

[a confirmar] [a confirmar] [a confirmar] [a confirmar] [a confirmar] [a confirmar] [a confirmar]

Condiciones comerciales · Commercial terms

I N C O T E R M S

A negociar · To be negotiated

P E D I D O  M Í N I M O  ·  M O Q

[a confirmar]

C A PAC I DA D  A N U A L  ·  A N N U A L  C A PAC I T Y

1.600 frascos de 100 g por año

P L A Z O  D E  E N T R E G A  ·  L E A D  T I M E

[a confirmar]

F O R M A  D E  PAG O  ·  PAY M E N T

A negociar · To be negotiated
PA L L E T  M I X T O  ·  M A R C A  P R I VA DA

[a confirmar]

C A N A L E S  ·  C H A N N E L S

Retail gourmet y premium · HORECA · regalos corporativos

C O N T A C T O  C O M E R C I A L  ·  S A L E S  C O N T A C T

Patagonia Origen

contacto@patagoniaorigen.com.ar

WhatsApp +54 9 2954 49-7870 · +54 9 2920 548765

patagoniaorigen.com.ar

Las especificaciones logísticas y comerciales definitivas se

confirman con la empresa para cada destino de exportación.

Final logistics and commercial specs are confirmed with the

producer for each destination.
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